
FAIRE SON VIN. LE FAIRE BIEN.MC

Réservez vos millésimes avant 
le 10 Novembre 2024.

LE24
COLLECTION 2024

Explorez les régions viticoles les plus 
réputées au monde avec la collection
Winexpert LE; une sélection de vins 

en édition limitée qui célèbre l’unicité, 
l’exaltation et ce qui se fait de mieux au 

monde - des cépages classiques aux
assemblages exceptionnels.

Nos vins les plus recherchés.
Disponibles uniquement sur réservation.

RÉSERVEZ VOS MILLÉSIMES AVANT
LE 10 NOVEMBRE 2024.

ÉDITION LIMITÉE.  
AVENTURE SANS LIMITES.

LE24



Besito, qui signifie « petit baiser » en espagnol, est un assemblage énergique 
de Macabeo et de Moscatel (Muscat) avec une petite touche de douceur. 
Des arômes séduisants d’agrumes et de fleurs blanches sont annonciateurs 
d’une bouche enrobée de saveurs de pêche entremêlées de notes de fruits 
tropicaux et d’agrumes. De délicates nuances de chèvrefeuille et de zeste de 
citron complètent à merveille ce vin souple et séduisant.

La région de Manchuela est une région intérieure soumise à un climat continental, 
mais ses vignobles se retrouvent à des niveaux variant de 600 à 1 000 m 
d’altitude; cette élévation a un effet rafraîchissant et se combine aux vents frais 
de la Méditerranée pour atténuer les impacts des chaudes journées d’été. C’est 
ce qui contribue à ralentir la maturation des raisins blancs permettant ainsi de 
produire des vins frais et fruités dotés d’une belle acidité.

MANCHUELA, ESPAGNE

Enchiladas au poulet, crevettes grillées au beurre 
citronné, sauté asiatique Szechuannais

ACCORDS : 

BESITO
12,5 % | DEMI-SEC | MI-CORSÉ

MARS 
2025

DATE DE 
SORTIE

Réservez les vôtres dès aujourd’hui 

Un assemblage frais et intensément fruité de Chenin Blanc et de Sauvignon 
Blanc. Délicats arômes d’agrumes agrémentés d’exquises notes vertes. Des 
saveurs d’agrumes frais et de poire dominent de pair avec des notes de groseille, 
de fruits tropicaux et des nuances de zeste de citron. Servir légèrement frais 
pour en accentuer l’acidité vive et la finale croquante à souhait.

La région du Riverland, située en Australie-Méridionale, enchâsse 
le long et sinueux fleuve Murray. Cette source d’eau essentielle 
contribue à la fertilité des sols et permet l’irrigation requise pour 
atténuer les effets d’une chaleur sèche et intense. Son climat 
continental et de longues journées ensoleillées sont propices à 
l’obtention de raisins au caractère marqué et mûris à point.

RIVERLAND, AUSTRALIE

Crostini au saumon fumé, poulet aux 
noix de cajou, salades d’été

ACCORDS :

Petit de nom, mais imposant en saveur. Des arômes de prune capiteuse et de 
vanille douce donnent le ton à cet assemblage. Des saveurs préliminaires de 
cerise noire et de mûre se dévoilent tandis que de chaleureuses tonalités de 
bleuet et de prune émergent doucement. Opulent et velouté avec une longue 
finale aux réminiscences de fruits noirs et d’épices.

Située au milieu de la vallée centrale de Californie, la région de Lodi 
connaît des journées chaudes alternant avec des nuits fraîches tout 
en bénéficiant de l’apport des brises marines soufflant depuis la 
baie. Ce climat contribue à conférer aux raisins une acidité naturelle 
rafraîchissante tandis que les sols riches et sablonneux de la région et 
la saison sèche de croissance favorisent des saveurs plus concentrées.

LODI, CALIFORNIE

Filet de bœuf en croûte au poivre, 
champignons portobello grillés, cheddar fort

ACCORDS :

Un assemblage affirmé de Cabernet Sauvignon, Shiraz, Mataro et 
Merlot qui incarne le réputé style audacieux et fruité de l’Australie. Il 
s’ouvre sur de riches arômes de cassis, de cèdre et d’épices, tandis 
que des saveurs intenses de cassis, de prune, de cerise noire et 
d’épices se déploient, suivies de délicates notes vanillées. Ses tannins 
souples se prolongent dans une finale longue et persistante.

Le Riverland est réputé comme une puissance du vin australien. Cette 
région abrite de nombreux cépages, mais le Cabernet, le Shiraz et le Merlot 
constituent les rouges les plus importants de la région ; ils prospèrent sous 
un soleil infini et une faible humidité, produisant ainsi des vins opulents à 
la texture riche et aux saveurs marquées de petits fruits.

RIVERLAND, AUSTRALIE

Gigot d’agneau braisé, côtes levées 
en sauce, mousse au chocolat

ACCORDS : 

14 % | SEC | CORSÉ | CHÊNE INTENSE   
     AVEC PEAUX DE RAISINS 

13,5 % | SEC | MI-CORSÉ | CHÊNE MOYEN

CARMENÈRE CABERNET SYRAH

L’assemblage de Carmenère et de Cabernet, une spécialité du Chili, se 
démarque par le niveau de profondeur accru que lui confère la Syrah. Savourez 
ses arômes de prune et de baies noires. Ce vin exhibe une toile élégante tissée 
de saveurs concentrées de prune entrelacées de notes de cerise, de délicates 
épices à gâteau et de tannins assouplis, culminant dans une finale chocolatée 
accentuée par des notes soutenues de prune et de délicates nuances grillées.

Surnommée « le Bordeaux d’Amérique du Sud », la région de Maipo est connue 
pour ses vins prestigieux. Son climat méditerranéen doux connaît peu de 
précipitations, mais ses avancées technologiques en matière d’irrigation 
et ses sols argileux fertiles contribuent à permettre la production de vins 
rouges riches et structurés. Le Cabernet Sauvignon de la région est réputé 
pour être particulièrement riche et fruité.

 MAIPO,  CHILI

Steak grillé, pâtes aux saucisses 
épicées, Gouda vieilli

ACCORDS :

PETIT VERDOT PETITE SIRAH
14 % | SEC | CORSÉ | CHÊNE MOYEN-INTENSE 

FOURTITUDE

DOUBLE  BLANC 
12,5 % | SEC | MI-CORSÉ

FÉVRIER 
2025

DATE DE 
SORTIE 

JANVIER 
2025

DATE DE 
SORTIE 

DÉCEMBRE 
2024

DATE DE 
SORTIE 

AVRIL
2025

DATE DE 
SORTIE 


